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FORMACION DE
PROTEINAS

Los aminoacidos son las unidades estructurales de las

proteinas. Se unen formando un enlace amida entre el grupo
acido de una unidad y el grupo amino de otra unidad (este
enlace se denomina ENLACE PEPTIDICO).
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AMINOACIDOS BASICOS _
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PEPTIDOS

i
+
N-terninal amine acid H,NCHC—NHCH,CO, C-terminal amino acid

CH,

Alanylglycine
{Ala-Gly)

CUIDADO!!! UN ENLACE AMIDA O
PEPTIDICO!l!



CUANTOS AMINOACIDOS TIENE
ESTA CADENA

CUANTOS ENLACES
PEPTIDICOS




PROTEINAS

ESTRUCTURA PRIMARIA
(secuencia de aminoacidos)



ESTRUCTURA SECUNDARIA (relacion conformacional
de los aminoacidos mas cercanos entre si)
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ESTRUCTURA TERCIARIA (forma en que se dobla una cadena de proteina
fijando su conformacion espacial con interacciones entre las cadenas
laterales cercanas de los aminoacidos, y afecta tanto a sus propiedades

fisicas como a su funcion biolégica)
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ESTRUCTURA CUATERNARIA (macroestrutura formada por mas de una
cadena protéica)

b) c)

Filamentos de o queratina Hemoglobina
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LA MODIFICACION TEMPORAL O
DEFINITIVA DE LAS
ESTRUCTURAS cuaternaria,
terciaria, secundaria se llama
desnaturalizacion

1



S| LA CADENA DE
AMINOACIDOS SE ROMPE,
YA NO SE TIENE MAS ESA

PROTEINA: LISIS

PROTEICA



PUNTO
ISOELECTRICO

AMINOACIDOS

GLICINA
0 0
4 + 4
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ESTE ESTADO SERA A pH 7??

pH al cual la
concentracion del ion
dipolar es maxima

pH en el cual el
aminoacido
no tiene carga neta



PROTEINAS

NH3 COO NH, COO

pH acido pH isoeléctrico pH alcalino

La carga neta es + La carga neta es cero La carga neta es -



EXPERIENCIA EN EL LABORATORIO

1. Extraccion de proteinas
Los concentrados proteicos se obtienen entre otros metodos por

PRECIPITACION EN EL PUNTO ISOELECTRICO
Las macromoléculas se atraen electrostaticamente desplazando el agua que inicialmente las
rodeaba y generan una macroestructura que precipita por su tamafo/peso.

PRECIPITACION POR DESNATURALIZACION
Las proteinas en su estado nativo cambian su estructuras por un agente desnaturalizante
dejando expuestos grupos hidrofébicos que producen la disminucion de solubilidad en agua.

CUAL SERA MEJOR??



Punto isoeléctrico

PR OTEI N AS Procedimiento: se colocan 5 mL de leche descremada

en un tubo. Se agrega acido clorhidrico diluido muy
DE LA lentamente hasta observar un precipitado. Se
suspende el agregado de acido y se estima el pH de la

LECH E DE solucién con una tira de papel pH.

VACA

Leche entera Leche
(%). descremada
(%).

Agua 87.25 89.8

Lactosa 4.8 4.8
Grasa 3.5 08

Caseina 33 3.4
Albumina 0.4 0.4

Cenizas 0.7 0.7




https://www.youtube.com/watch?v=mYNOIC_PCj8&ab _

channel=ElviraGuerra

17



Precipitacion por desnaturalizacién

Medir 80 ml de leche descremada en un beacker.
Calentar a 40 °C y agregar gota a gota acido acético
diluido (1 volumen de acido acético glacial + 10

PROTEINAS volumenes de agua).

DE LA Se agita la mezcla continuamente con varilla hasta

que no precipite mas caseina.
LECHE

Filtrar el precipitado de caseina apretandolo de tal

EIoteinel |\ DISIbLaons | BAleroenos modo que se elimine la mayor cantidad posible del
CREEIA 82% liquido que la humedece.
S 2 Lactogf;bu,ma Hervir el liquido filtrado durante aproximadamente 10
4% a- minutos, a fin de obtener completa precipitacion de las
Lacresibiming albuminas. Filtrar nuevamente.
1% Seroalbimina




https://www.youtube.com/watch?v=KJpiOAQtdaU&ab _
channel=Videotutorialesinform%C3%AlticaEducativa

https://www.youtube.com/watch?v=hnogqA4ZcGk8&ab
channel=MISANTOJITOSMEXICANOS

HIDROLISIS DE PROTEINAS

La ruptura del enlace peptidico implica que se destruye la
proteina, en la medida que avanza se logran polipéptidos
hasta finalizar en aminoacidos libres

Procedimiento: se colocan en dos tubos porciones pequefias de
los concentrados proteicos obtenidos y se los diluye en agua.

A uno de ellos se le agrega 1 ml de acido clorhidrico IN y se lo
lleva a Bafo Maria durante 15 minutos.



ENSAYO DE BIURET

El catiéon cobre puede formar un
complejo con cuatro nitrégenos
AMIDICOS, por lo tanto cuando
se forma el complejo se puede
deducir que por lo menos hay
presente tripeptidos (dog

amidas adyascentes).

El reactivo se compone de solucién de sulfato
de cobre 10%p/v y solucion de hidroxido de
sodio para basificar el medio
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positivo negativo



RESULTADOS DE LOS TUBOS CON O SIN TRATAMIENTO

| |

https://mwww.youtube.com/watch?v=1pOxrmyKGxs&ab
channel=Videotutorialesinform%C3%A1lticaEducativa



REACCION XANOTPROTEICA
Revela presencia de aminoacidos con anillos
aromaticos

Procedimiento: Se coloca en un tubo de ensayo
una porcion del concentrado de proteinas
obtenido en el punto 1 y se los diluye con agua.
Se agrega con cuidado 1 ml de acido nitrico
concentrado.

https://www.youtube.com/watch?v=GzGMbw5w4Wo&ab_ch
annel=VideotutorialesInform%C3%A1lticaEducativa




Reaccion de Maillard

El primer paso de estas reacciones es la
condensacion de los grupos amino libres
de las proteinas, con el grupo carbonilo de
los azlcares reductores. Como el agua se
elimina en la reaccion, la misma se
favorece por condiciones deshidratantes.
Después de la condensacion, hay un
niumero de  reordenamientos  que
conducen a pigmentos marrones



Procedimiento: en un tubo de ensayo se
coloca una porcion del concentrado
obtenido en el punto 1 suspendida en
agua, se le adiciona unos 2mL de solucion
de glucosa y 1mL de NaOH (1N). Se lleva
la mezcla a Bafio Maria.
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HASTA LA PROXIMA

CLASE!!
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